
BUSINESS HOTEL V CENTRU PRAHY



Hotel
• OREA Hotel Pyramida Praha je jedním z nejznámějších hotelů v Praze  
 s letitou historií, nyní v moderním designu díky rekonstrukci  
 vnitřních prostor. Hotel se nachází jen několik minut chůze od  
 Pražského hradu, v blízkosti Loretánského náměstí a má skvělou  
 dostupnost díky umístění na křižovatce pražských tunelů.
• Nabízí nejen multifunkční meetingové prostory s denním světlem  
 a moderním vybavením, ale také komfortní pokoje, nevšední 
 gastronomické zážitky v nových restauracích, nebo relaxační centrum  
 s plaveckým bazénem, fitness a saunou.
• 340 pokojů a apartmá s klimatizací
• 12 konferenčních sálů s celkovou kapacitou až 1000 osob na  
 1200 m2 s dodatečnou výstavní plochou 800 m2 
• Kinosál Dlabačov až pro 370 osob je netradičním prostorem pro  
 společenské akce
• Vysokorychlostní Wi-Fi internetové připojení zdarma 
• Prostorná restaurace Nebula pro skupiny
• Designová à la carte restaurace a Lounge bar Eclipse s letní terasou
• Parkování v areálu hotelu

HOTEL 



Konference
•  OREA Hotel Pyramida je díky své strategické poloze ideálním  
 místem pro konání lokálních i mezinárodních akcí. Využít můžete  
 multifunkční prostory, moderní technické vybavení a cateringové  
 a další doplňkové služby nezbytné pro úspěšnou akci. 
• 12 sálů, plně klimatizovaných s vysokou variabilitou.
• Celková kapacita je až 1000 osob v divadelním uspořádání.
• Největší místnost, Kongresový Sál Sun I+II pojme až 550 osob  
 v divadelním uspořádání nebo 250 osob ve školním uspořádání, 
 ideální je i výška stropu (5,5 m), nepřítomnost sloupů a denní  
 světlo. 
• Kongresový sál Sun je spojen s multifunkčním foyer/kongresovým 
 předsálím, které je ideálním prostorem pro výstavy, dá se využít 
 jako společenský prostor, pro podávání kávových přestávek nebo  
 pro koktejlové recepce. Variabilní vstup umožňuje i umístění 
 automobilu či dalších velkoplošných předmětů. K foyer náleží 
 individuální bar, šatna i hospitality desk pouze pro konference.
• Salonky v prvním patře, s denním světlem a business foyer, jsou 
 vhodné pro pořádání menších seminářů, meetingů i jako break-out  
 místnosti. 

• Pro náročnější klienty je zde salonek Observatoř v 9. podlaží 
 s privátní terasou s výhledem na Pražský hrad a kapacitou pro 40  
 osob.
• Obědy i večeře pro skupiny pohodlně pojme restaurace Nebula, ve  
 které se zároveň podávají hotelové snídaně s kapacitou až 300  
 míst, společně s foyer v prvním patře.
• Bezbariérový přístup.
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NÁZEV MÍSTNOSTI m2
m 

DENNÍ
SVĚTLO 

DIVADLO
 

ŠKOLA

 

BLOK

 

RECEPCE

 

U-TABULE

 

BANKET

 

KONGRESOVÝ SÁL SUN I+II 520 5,5 ano 550 250 - 300 76 270

KONGRESOVÝ SÁL SUN I 260 5,5 ano 220 100 40 200 46 100

KONGRESOVÝ SÁL SUN II 260 5,5 ano 170 90 40 200 46 100

SALONEK MERCURY 64 2,8 - 40 25 20 30 16 40

SALONEK VENUS 64 2,8 - 40 25 20 30 16 40

 SALONEK EARTH 60 2,7 ano 20 15 10 15 12 –

SALONEK MARS 42 2,9 ano 20 15 10 20 – –

 SALONEK JUPITER 112 2,4 ano 90 50 24 60 24 50

SALONEK SATURN 42 2,9 ano 20 15 10 20 – –

SALONEK URANUS 75 2,9 ano 50 30 20 30 20 30

 SALONEK PLUTO 35 2,9 ano – – 12 – – –

SALONEK OBSERVATORY 62 – ano 40 30 20 40 26 30

KINOSÁL DLABAČOV   250 4 - 377 – – – – –

GALERIE NEPTUN* 120 – ano 60 40 20 50 16 40

Konferenční prostory
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*Playroom pro hotelové hosty, pro konference se využívá pouze na individuální žádost.
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HLAVNÍ VCHOD
SALONEK NEPTUN
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Plán podlaží
Přízemí
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SALONEK URANUS
VÝTAHY

WC

RESTAURACE  NEBULA

SALONEK EARTH

KONFERENČNÍ FOYER
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SALONEK JUPITER
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Konferenční balíčky
Celodenní balíček 1950 Kč/osoba/den*

•  Pronájem hlavního konferenčního sálu  

•  Káva, čaj, voda (celý den neomezeně)

• Dopolední kávová přestávka

• Obědový bufet (výběr šéfkuchaře)

• Odpolední kávová přestávka

• Základní konferenční vybavení (dataprojektor, plátno,  

 1 flipchart, bloky, pera, Wi-Fi připojení k internetu

Půldenní balíček 1800 Kč/osoba/den*

•  Obsahuje všechny položky celodenního balíčku bez jedné  

 kávové přestávky.
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* Minimální počet osob pro konferenční balíček je 25, ale může být upraven podle 
konkrétní poptávky konferenčního prostoru.
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AV vybavení a dodatečné 
služby
• Hotel nabízí kompletní zajištění audiovizuální techniky a každé  

 akci, meetingu či konferenci připravujeme nabídku AV na míru  

 ve spolupráci s našimi dodavateli.
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Gastronomie
• OREA Hotel Pyramida Praha poskytuje široký výběr nejen à la carte menu s českými

 i mezinárodními specialitami v Lounge baru Eclipse. Vychutnat si můžete i bohatou snídani

 v restauraci Nebula, která zároveň slouží pro obědy či večeře skupin.

•  Kapacita Lounge baru Eclipse je až 110 míst, tyto prostory lze využít i pro neformální

 setkání, posezení u kávy, nebo u některého z mnoha koktejlů, či u tradičního českého piva.

 Ochutnat můžete české tradiční pokrmy i mezinárodní speciality.

•  V létě lze využít posezení na letní terase u Lounge baru Eclipse.

•  Kapacita skupinové restaurace Nebula (snídaně, obědy, večeře pro skupiny) je až 300 míst.

•  V banketové nabídce naleznete kávové přestávky, výběr z bufetů i letního grilování, zvolit

 si lze z mnoha variant, které se přizpůsobí charakteru vaší akce či meetingu.

GASTRONOMIE    SNÍDANĚ    FINGER FOOD    KÁVOVÉ PŘESTÁVKY    BUFETY    BARBECUE    NÁPOJOVÉ BALÍČKY
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TEPLÝ BUFET
Omeleta
Míchaná vejce
Křupavá slanina
Lahůdkové párky
Mini klobásky
Fazole v rajčatové omáčce 
Ovesná kaše

Snídaně      390 Kč/osoba 

NÁPOJE
Káva Coffee Blenders, výběr čajů, vody v karafách
Výběr ovocných džusů

KONTINENTÁLNÍ VÝBĚR
Selekce listových salátů a čerstvé zeleniny
České sýry, šunky, salámy
Výběr domácích pomazánek
Výběr čerstvého pečiva a máslových croissantů
Domácí koláče a cookies
Domácí marmelády, máslo, med
Sezónní kusové ovoce
Cereálie, müsli, bílý a ovocný jogurt
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Finger food 1 285 Kč/osoba 

Bůvolí mozzarella s rajčetem a rukolou
Prosciutto, Grissini
Mini quiche Lorraine s cherry rajčátky
Jarní závitky se sladkokyselou omáčkou
Tiramisu 
Makronky (různé druhy)

Finger food 2 365 Kč/osoba 

Tataráček z marinované červené řepy se zrajícím sýrem a řepným  
chipsem
Marinovaný losos s topinamburem, zeleninový chips
Kanapka s hovězím roastbeefem a aioli dipem
Kuřecí špízek Satay s arašídovou omáčkou
Mini quiche Lorraine s cherry rajčátky
Ovocné špízky
Makronky (různé druhy)
Lehký citrónový košíček

Finger food 3 525 Kč/osoba 

Salát Caesar s ančovičkovým dresinkem a hoblinami parmazánu  
Uzená kachní prsa s fíkovým chutney
Medový meloun s prosciuttem
Konfitovaná chobotnice s mořskými řasami wakame
Kuřecí špízek Satay s arašídovou omáčkou
Krevety s mangem a chilli  
Hovězí špízek se salsou Chimichurri
Jarní závitky se sladkokyselou omáčkou
Čokoládová pěna s višněmi
Malinový mousse s citronovým Crème fraîche
Makronky (různé druhy)

Pozn. cena za Finger food menu obsahuje 1ks od každého uvedeného druhu.

1 2
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Výběr kanapek 
(cena za 1 kus)

STUDENÉ KANAPKY:

Tataráček z marinované červené řepy se zrajícím 60 Kč
sýrem a řepným chipsem
Kanapka s hovězím roastbeefem a aioli dipem  60 Kč
Uzená kachní prsa s fíkovým chutney  60 Kč
Kanapka s kozím sýrem, hruškové chutney  60 Kč 
Buvolí mozzarella s rajčetem a rukolou  60 Kč
Kanapka s uzeným pstruhem, koprem, marináda 60 Kč
z kořenové zeleniny   
Salát z červené čočky s krevetou  60 Kč
Medový meloun s prosciuttem  60 Kč
Konfitovaná chobotnice s mořskými řasami wakame  80 Kč

TEPLÉ KANAPKY:

Hovězí špízek se salsou Chimichurri  60 Kč
Miniquiche Lorraine s cherry rajčátky  60 Kč
Kuřecí špízek Satay s arašídovou omáčkou  60 Kč
Krevety s mangem a chilli  60 Kč

SLADKÉ KANAPKY:

Panna cotta, černý rybíz, jahody  60 Kč
Malinový mousse s citronovým Crème fraîche  60 Kč
Čokoládová pěna s višněmi  60 Kč
Tiramisu  60 Kč
Ovocné špízky  60 Kč
Makronky (různé druhy)  60 Kč

Ke kanapkám doporučujeme sklenku Prosecca nebo Champagne:
1 dcl Prosecco Conti Riccati  145 Kč
1 dcl Champagne G.H. Mumm  295 Kč

1 2

GASTRONOMIE    SNÍDANĚ    FINGER FOOD    KÁVOVÉ PŘESTÁVKY    BUFETY    BARBECUE    NÁPOJOVÉ BALÍČKY

GASTRONOMIE



1 42 3

Minimální počet je 10 osob.
Kávová přestávka trvá max. 45 minut.
Nabídka nápojů je platná pouze po dobu trvání kávové přestávky.

Coffee break Chef’s Choice 
295 Kč/osoba 

1ks Francouzská bageta s krůtím masem a čerstvou zeleninou

1ks Vegetariánský sendvič

2ks Domácí koláč

50 g Čerstvé ovoce

Káva Coffee Blenders, výběr čajů, voda v karafách
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Coffee break 1 

305 Kč/osoba 

1ks Domácí croissant s krůtí šunkou, sýrem a Crème Fraîche

1ks Slunečnicový chlebík s čerstvým avokádem, vejcem  

 a čerstvou pažitkou

1ks Mini koblížky s nugátem a džemem

1ks Brownies

50 g Čerstvé ovoce

Káva Coffee Blenders, výběr čajů, voda v karafách

Coffee break 2
305 Kč/osoba 

1ks Světlý sendvič s uzeným lososem, pažitkové žervé

1ks Croque Monsieur

1ks Linecký koláč s rybízovým džemem

1ks Marinované ovoce s citrónovým tvarohem

50 g Čerstvé ovoce

Káva Coffee Blenders, výběr čajů, voda v karafách
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Coffee break 3
305 Kč/osoba 

1ks Laugen sendvič s pražskou šunkou

1ks Francouzský toast s čerstvou zeleninou

1ks Rebarborový koláč s drobenkou

1ks Borůvkový cupcake

50 g Čerstvé ovoce

Káva Coffee Blenders, výběr čajů, voda v karafách

Coffee break 4
305 Kč/osoba

 

1ks Foccacia se šunkou Serrano a rukolou

1ks Tortilla s avokádovým guacamole

2ks Výběr francouzských mini dezertů

 • Makronky

 • Čokoládové lanýže

 • Éclair

50 g Čerstvé ovoce

Káva Coffee Blenders, výběr čajů, voda v karafách
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Coffee break 5
305 Kč/osoba 

3ks Variace nadčasových chlebíčků

• Uzený losos, kopr, krémový sýr

• Trhaná krůtí prsa s kari dipem

• Avokádo, granátové jablko

1ks Vanilkový cheesecake

1ks Profiterolka s čokoládou

50 g Čerstvé ovoce

Káva Coffee Blenders, výběr čajů, voda v karafách

Český Coffee Break
325 Kč/osoba 

2ks Tradiční české chlebíčky (šunkový, sýrový, hermelínový)

1ks Sýrová roláda se zeleninou

1ks Punčový řez

1ks Mini věneček

1ks Metro dezert

50 g Čerstvé ovoce

Káva Coffee Blenders, výběr čajů, voda v karafách
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Bufet Chef’s Choice 
Polední bufet: 575 Kč/osoba 

Večerní bufet: 650 Kč/osoba

(rautový sortiment pokrmů)

PŘEDKRMY:
Výběr ze dvou studených předkrmů

SALÁTY:
Výběr ze dvou čerstvých míchaných salátů
Selekce listových salátů a čerstvé zeleniny

POLÉVKA:
Polévka dne

HLAVNÍ JÍDLA:
Masový pokrm, rybí pokrm, vegetariánský pokrm

PŘÍLOHY:
Výběr ze dvou teplých příloh a zeleniny

DEZERTY:
Výběr ze 2 dezertů a čerstvého krájeného ovoce

Rautová menu je možno využít od 15 osob.
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Rautové menu 1 650 Kč/osoba 

PŘEDKRMY:

Buvolí mozzarella s rajčaty, rukola, bazalkové pesto

Plátky anglického roastbeefu, pikantní remuláda

Cizrnový hummus s okurkou, pita chléb

SALÁTY:

Salát z červené čočky s pikantními papričkami

Nicoise salát s tuňákem a rukolou

Výběr listových salátů a čerstvé krájené zeleniny

POLÉVKA:

Slepičí consommé se zeleninou a trhaným masem

HLAVNÍ JÍDLA:

Norský losos s omáčkou Beurre Blanc, bylinkový olej

Kuřecí supreme s omáčkou ze sušených italských rajčátek

Špagety, rajčatová omáčka, mozarella, bazalka

PŘÍLOHY:

Bramborové pyré

Berberský kuskus

Zelenina na páře se sezónními bylinkami

DEZERTY:

Citronový košíček

Jahodová Charlotta

Čokoládová emulze Valhrona s lesními plody

Gramáže: předkrmy a saláty 180 g, hlavní chody 210 g, přílohy 150 g, dezerty 120 g.  
Rautová menu je možno využít od 15 osob.
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Rautové menu 2 650 Kč/osoba 

PŘEDKRMY:

Carpaccio z červené řepy s kozím sýrem

Kroketa z kuřecího trhaného masa

Lososová terina s Crème fraîche

SALÁTY:

Marocký kuskus salát, rozinky, mandle

Panzanella s pečenými rajčaty

Výběr listových salátů a čerstvé krájené zeleniny

POLÉVKA:

Květákový krém s lanýžovým olejem

HLAVNÍ JÍDLA:

Norská zimní treska s bylinkovým pestem a grilovaným

citrónem

Telecí kýta s parmskou šunkou, šalvějová omáčka, listový

špenát

Zeleninové žluté kari s kokosovým mlékem,

koriandrem a chilli

PŘÍLOHY:

Smažená rýže se zeleninou

Rozmarýnové pečené brambory

Grilovaná zelenina

DEZERTY:

Vanilková Panna cotta s krvavým pomerančem

Karamelový dort s černým rybízem

Čerstvé krájené ovoce
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Rautové menu 3 650 Kč/osoba 

PŘEDKRMY:

Domácí paštika z kachních jater s omáčkou Vinho

do Porto

Smažené jarní závitky se sladko-pálivou omáčkou

Holandské mušle, bazalkové pesto, cherry rajčata

SALÁTY:

Caesar salát s hoblinkami parmazánu a krutony

Grilovaná středomořská zelenina s piniovými oříšky

a sýrem Pecorino

Výběr listových salátů a čerstvé krájené zeleniny

POLÉVKA:

Tomatový krém s bazalkovým pestem

HLAVNÍ JÍDLA:

Hovězí líčka na červeném víně s pečenou kořenovou

zeleninou

Krůtí medailonky s omáčkou z ghátského zeleného pepře

Lilková masala s koriandrem a chilli

PŘÍLOHY:

Šťouchané brambory s mandlemi

Basmati rýže

Zeleninové ratatouille

DEZERTY:

Čokoládový dortík s pekanovými ořechy

Dortík St. Honoré se smetanovým krémem a karamelem

Cheesecake s malinovým coulis
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Rautové menu 4 650 Kč/osoba 

PŘEDKRMY:

Grilovaný středomořský lilek s kozím sýrem

Plátky krůtích prsou s Teriyaki omáčkou

Smažené kalamáry s aioli omáčkou

SALÁTY:

Salát Mesclun s pomelem a granátovým jablkem

Řecký salát s černými olivy a sýrem feta

Výběr listových salátů a čerstvé krájené zeleniny

POLÉVKA:

Dýňový krém s praženými semínky

HLAVNÍ JÍDLA:

Lososovitý pstruh se smetanovým pórkem a cherry rajčaty

Bylinkové vepřové karé Sous Vide s hříbkovou omáčkou

Bramborové noky, sušená rajčata, černé olivy

PŘÍLOHY:

Kari rýže

Gratinované brambory s parmazánem

Fazolové lusky se slaninou

DEZERTY:

Italské tiramisu • Schwarzwaldský dortík • Čerstvě krájené ovoce
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Rautové menu Česká republika 

695 Kč/osoba 

PŘEDKRMY:

Uzený hovězí jazyk s jablkovým křenem

Kachní paštika s brusinkami a ořechy

Jihočeské marinované sýry, vlašské ořechy

SALÁTY:

Celerovo jablečný salát s vlašskými ořechy a domácí

majonézou

Lehký bramborový salátek s čerstvými bylinkami a hořčicí

Matjesový salát se zeleninou

Výběr listových salátů a čerstvé krájené zeleniny

POLÉVKA:

Špenátový krém s krutony

HLAVNÍ JÍDLA:

Variace smažených mini řízečků

Do křupava pečená kachna s vinným červeným zelí

Filet z candáta s bylinkovou krustou

Krémový kuba se smrkovými hřiby

PŘÍLOHY:

Výběr mini knedlíků

Pečená kořenová zelenina

Opečené mini brambůrky se slaninou

DEZERTY:

Domácí dukátové buchtičky s vanilkovým krémem

Domácí žemlovka, tvaroh, jablka

Makový závin s višněmi

Čerstvě krájené ovoce
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Rautové mezinárodní menu 795 Kč/osoba 

PŘEDKRMY:

Vitello tonnato s rukolou a kapary

Carpaccio z mečouna s citrusy a polníčkem

Tomatový tataráček s baby mozzarellou

SALÁTY:

Salát Coleslaw s bylinkami

Salát z pečených paprik, vinný ocet, piniové oříšky, sýr feta

Čekankový salát s batáty, vlašskými ořechy a medovým

dresingem

Výběr listových salátů a čerstvé krájené zeleniny

POLÉVKA:

Francouzská cibulová polévka se sýrem a krutony

HLAVNÍ JÍDLA:

Indonéský kuřecí špíz Satay s arašídovou omáčkou

Hovězí flank steak s omáčkou z portského vína

Barão de Vilar

Filety z lososa s rukolovým pestem a cherry rajčaty

Zeleninové lasagne

PŘÍLOHY:

Gratinované brambory

Batátové hranolky

Blanšírovaná sezónní zelenina na másle

DEZERTY:

Vídeňský čokoládový Sacher

Mini dezert Raffaello

Výběr francouzských dezertů

Ovocná bowle s šumivým vínem
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Mexický Bufet 890 Kč/osoba 
Podává se pro 15–50 osob

WELCOME DRINK:
Virgin Margarita

SALÁT:

Avokádo, chilli, koriandr, kukuřice, rajčata, 
římské listy
Guacamole, rajčata, tortilla chips

POLÉVKA:

Mexická fazolová polévka s kukuřicí

HLAVNÍ CHODY:

Chilli con carne
Tacos s hovězím masem, guacamole,  
rajčata, zakysaná smetana
Tortilla s kuřecími stripsy, ledový salát, 
chipotle omáčka
Sýrové Quesadillas s jalapeños

Losos Veracruzana, citrónový pepř, 
zelená rajčata, jalapeños, chedarová 
omáčka

LIVE STATION:

Carne Asada hovězí flank steak,  
Chimichurri salsa, kukuřice

PŘÍLOHY:

Španělská rýže

DEZERTY:

Mexické Churros, skořice, slaný 
karamel
Pay de queso: mexický tvarohový  
koláč
Aloe Vera želé
Exotické ovoce, chilli, limeta
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Live cooking (Možno přidat k jakémukoliv rautu. Minimální počet je 50 osob a uvedená cena je za jednu osobu.)

CARVING:

Dorůžova pečený roastbeef s variací omáček (120 Kč)

Flank steak s bylinkami a omáčkou Beárnaise (110 Kč)

LIVE COOKING:

Čerstvé těstoviny s mořskými plody a bazalkou (90 Kč)

Čerstvé těstoviny all‘Amatriciana s parmazánem (80 Kč)

Italské krémové rizoto z rýže Carnaroli s dýní hokkaidó (80 Kč) – Podzim / Zima

Italské krémové rizoto z rýže Carnaroli se zeleným chřestem (80 Kč) – Jaro / Léto

DEZERT:

Live Nitro zmrzlina (120 Kč)
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Letní grilování s výhledem na Prahu / varianta 1.
895 Kč/osoba

PŘEDKRMY

Selekce prémiových uzenin s tradičními doplňky

Opražené krevety na kokosovém oleji s rukolou a avokádem

Artyčokový salát se sušenými rajčaty a olivy

Selekce oliv, grilované zeleniny a marinovaných sýrů

Caesar salát s krutony a hoblinkami parmazánu

Buvolí mozzarella Buratta s keříkovými tomaty a bazalkovým pestem

GRILL

Kuřecí supreme Sous vide s tymiánem
Italské klobásky Salsiccia

Gramáže: předkrmy a saláty 180 g, hlavní chody 210 g, přílohy 150 g, dezerty 120 g.
Letní rautová menu je možno využít pro 15 - 30 osob. Dostupné pouze v letní sezóně,  
v závislosti na počasí.

Pražma královská s citrónovým tymiánem
Kukuřičný klas s hrubozrnnou solí
Variace pečených brambor (batáty, grenaille, fialové brambory)
Grilovaná zelenina
Omáčky: barbecue, česneková, koktejlová, bylinková remuláda
Výběr čerstvého pečiva, máslo

DEZERTY

Osvěžující jahodová polévka s bazalkou
Vanilkový cheesecake s čerstvými malinami
Čokoládový Sacher dort
Italské tradiční Tiramisu

1 2
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Letní grilování s výhledem na Prahu / varianta 2. 
1295 Kč/osoba

PŘEDKRMY

Selekce kvalitních uzenin s tradičními doplňky

Osvěžující španělské Gazpacho s loupanými tomaty

Rukola s parmazánem a balzamikovou redukcí

Selekce oliv, grilované zeleniny a marinovaných sýrů

Peruánské ceviche – variace z lososa a tuňáka

Buvolí mozzarella Burrata s keříkovými tomaty a bazalkovým pestem

SALÁTOVÝ BAR

Sezónní variace salátů a dresinků připravené před zraky hostů  

a ochucené kvalitními octy a oleji

Selekce čerstvé krájené zeleniny

GRILL

Tygří jumbo krevety a chobotnice v chilli marinádě

Hovězí New York steak

Vepřová pluma s hrubozrnnou hořčicí

Kukuřičný klas s hrubozrnnou solí

Pečené brambory s pažitkovým tvarohem

Omáčky: barbecue, česneková, koktejlová, bylinková remuláda

Výběr čerstvého pečiva, máslo

DEZERTY

Ovocná bowle z několika druhů melounů a čerstvého ovoce

Ananasové carpaccio s pečenými banány

Čerstvé maliny v ledovém želé

Výběr čokoládových pralinek

Ledově chlazená rebarborová polévka s čerstvou mátou

Svěží limetková pěna s lesními plody

1 2
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Nápojové balíčky
Welcome Drink
1dcl Prosecco Frizzante Villa Cornaro 95 CZK
1dcl Prosecco Conti Riccati 145 CZK
1dcl Champagne G.H. Mumm 295 CZK

Welcome balíček Start 
155 Kč za osobu/cca. 45 min

1 dcl Prosecco Frizzante Villa Cornaro
Voda v karafách
Pomerančový džus
Káva Coffee Blenders
Výběr čajů

Welcome balíček Exclusive 
420 Kč za osobu/cca. 45 min

1 dcl Mumm Cordon Rouge Champagne
Voda v karafách
Pomerančový džus
Káva Coffee Blenders
Výběr čajů

Nealkoholický balíček 
Balíček obsahuje neomezenou konzumaci  
těchto nápojů:
Limonády Pepsi, Pepsi Max, Mirinda, 7Up
Perlivá a neperlivá voda
2 druhy ovocných džusů
Káva Coffee Blenders
Výběr čajů

NÁPOJOVÉ BALÍČKY (neomezená konzumace)
Nápojový balíček půldenní (4 hodiny)   160 Kč/osoba
Nápojový balíček celodenní (8 hodin)   210 Kč/osoba

Balíček obsahuje: voda v karafách, pomerančový džus,  
káva Coffee Blenders, výběr čajů

Pozn. Jedná se o dodatečný příplatek k již objednané kávové 
přestávce.

1 h 155 Kč/osoba
2 h 265 Kč/osoba
3 h 365 Kč/osoba
4 h 465 Kč/osoba

1 2
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Nápojové balíčky 
Nápojový balíček Start
Balíček obsahuje neomezenou 
konzumaci těchto nápojů:
Ryzlink rýnský, Mikrosvín, CZ
Rulandské modré, Mikrosvín, CZ
Pilsner Urquell 0,33l
Limonády Pepsi, Pepsi Max, Mirinda, 7Up
Perlivá a neperlivá voda
2 druhy ovocných džusů
Káva Coffee Blenders
Výběr čajů
      

1 h 250 Kč/osoba
2 h 450 Kč/osoba
3 h 600 Kč/osoba
4 h 800 Kč/osoba
Každá další započatá hodina 
za 170 Kč/osoba

Nápojový balíček Exclusive
Balíček obsahuje neomezenou konzumaci
těchto nápojů:
Pinot Grigio, Lēvigo, Tenuta San Giorgio
Tempranillo, Nube de Leze Garcia, Španělsko
Pilsner Urquell 0,33 l
Limonády Pepsi, Pepsi Max,
Mirinda, 7Up, Tonic
Perlivá a neperlivá voda
2 druhy ovocných džusů
Káva Coffee Blenders
Výběr čajů
      

1 2

1 h 300 Kč/osoba
2 h 550 Kč/osoba
3 h 700 Kč/osoba
4 h 900 Kč/osoba
Každá další započatá 
hodina za 210 Kč/osoba
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Ubytování
• OREA Hotel Pyramida Praha nabízí ubytování ve 340  
 komfortních a klimatizovaných hotelových pokojích a apartmánech,  
 rozdělených do kategorií Classic, Deluxe, Executive a Suite
• 19 apartmánů s terasou
• 4 pokoje pro handicapované hosty
• Celkem 211 pokojů lze připravit jako twin (oddělené postele)
• Výhledy z pokojů a teras na Pražský hrad, Hradčany, Strahov či Malešice
• Nekuřácký hotel
• Domácí mazlíčci za poplatek
• Recepce 24 hodin denně
• Pokoje jsou vybaveny koupelnou se sprchovým koutem nebo vanou
• Smart TV, Wi-Fi zdarma
• Trezor, čajový a kávový set a ve vyšších kategoriích pokojů i mini lednice
• Všichni hosté mohou bezplatně využít vstup do hotelového fitness  
 a bazénu

• Nabíjecí stanice pro elektromobily na hotelovém parkovišti

UBYTOVÁNÍ



Lokalita
• OREA Hotel Pyramida se nachází nedaleko historického centra  

 Hradčany, jen pár minut chůze od Pražského hradu,  

 Strahovského kláštera a parku Petřín. 

• Hotel má ideální polohu na křižovatce pražských tunelů s velmi  

 dobrou dostupností do jakékoliv části Prahy, jen několik minut  

 autem od letiště.

• Přímo u hotelu staví tramvajová linka, kterou se pohodlně  

 dostanete do Starého Města.

LOKALITA     AKTIVITY
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Aktivity
Karlův most nebo Pražský hrad viděl a zná snad každý z dob organi-

zovaných výletů základních škol. Moderní Praha je ale úplně o něčem 

jiném! Bistra, kavárny, architektonické skvosty nebo parky. Už jste sly-

šeli například o Novém světě nebo pražských přívozech? Nenajdete je 

nikde jinde než v srdci Evropy, matce měst, stověžaté PRAZE. Ponořte 

se na několik dní do krás jednoho z nejkrásnějších měst světa, a tak 

jako mnoho světových umělců, načerpejte inspiraci, a objevte ta nejza-

jímavější místa tohoto lehce tajemného města s neopakovatelnou at-

mosférou. 

LOKALITA     AKTIVITY

1 2 3

LOKALITA / AKTIVITY



1 2

LOKALITA     AKTIVITY

Naše tipy na nevšední zážitky 
a návštěvu míst
NOVÝ SVĚT

Malebný Nový svět leží pod Pražským hradem a je považován za nej-

krásnější místo v Praze. Je skrčený pod mohutnými hradbami a stranou 

veškerého ruchu. Říká se, že Nový svět je nejzlatější z celé Prahy, jeho 

původní chudí obyvatelé chtěli totiž svou bídu vynahradit zlatými ná-

zvy domů.

PRAŽSKÉ PŘÍVOZY 

Pražské přívozy, známé také jako Pražské Benátky, nabízí pohled na 

metropoli z úplně jiné perspektivy a představují zajímavý způsob, jak 

naplno využít vltavské břehy. Oblíbené lodní spoje jsou dokonce zařa-

zené pod Pražskou integrovanou dopravu a je tedy možné jimi cestovat 

s běžnou MHD jízdenkou.

TROJSKÝ ZÁMEK A ZÁMECKÁ ZAHRADA

Tento barokní skvost se nachází v bezprostřední blízkosti pražské zoolo-

gické zahrady. Je obklopen nádhernou francouzskou zahradou, interiéry 

jsou vyzdobené jedinečnými freskami a Galerie hlavního města zde veli-

ce často pořádá zajímavé výstavy umění.

3
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LOKALITA     AKTIVITY

Wellness a SPA

• Načerpejte novou energii v bazénu nebo finské sauně s relaxační  

 místností nebo ve fitness. 

• V posilovně je k dispozici 11 posilovacích strojů, činky, kardio  

 stroje, synchro, bike a wave. Díky nářadí Arke si můžete zlepšit  

 koordinaci, stabilitu, rovnováhu, pružnost a obratnost. 

• Vybrat si také můžete ze široké nabídky masáží jako je švédská  

 masáž, relaxační masáž nohou, havajská masáž lomi lomi, havajská  

 masáž lávovými kameny, čokoládová masáž a kosmetická masáž  

 obličeje a dekoltu. Svěřte se do rukou profesionálních masérů, kteří  

 vás zbaví bolestí a uvolní Vaše namáhané svaly.

2 31
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Kontakt
OREA Hotel Pyramida Praha****

Bělohorská 24, 169 00 Praha 6 

Česka republika

T: +420 233 102 111

E: recepce.pyramida@orea.cz, reservation.pyramida@orea.cz

Konferenční poptávky:  

T: +420 702 020 499, conference@orea.cz

www.orea.cz, www.orea.cz/hotel-pyramida

KONTAKT



OBJEVTE S NÁMI NEJKRÁSNĚJŠÍ MÍSTA NAŠÍ ZEMĚ
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